


CURSOS 
AULA GASTRONÒMICA

Cuina de mercat
Professor: Esteve Ramírez @esteveramirez
Del 4 al 18 de juliol
CUI01 · Dimarts, de 19 a 22 h
Preu: 58 € + 35 € material · 3 sessions
Possibilitat d’inscriure’s per sessions individuals 
Cuina de mercat - Sopes fredes
CUI02 · 4 de juliol
Preu: 20 € + 10 € material
Cuina de mercat - Receptes fredes de carn
CUI03 · 11 de juliol
Preu: 20 € + 15 € material
Cuina de mercat - Receptes de peix cru
CUI04 · 18 de juliol
Preu: 20 € + 15 € material

Cuina italiana d’estiu
Professora: Alessandra Manetti @manjaretti
CUI05 · Dimecres 5 de juliol, de 19 a 22 h
Preu: 20 € + 12 € material

Maridatges amb formatges estiuencs
Professor: Kike Ojanguren @dotzegraus
CUI06 · Dijous 6 de juliol, de 19 a 22 h
Preu: 20 € + 17 € material

Cuina creativa fàcil  
Professor: Josep Vidal @josepvidalxef
CUI07 · Divendres 7 de juliol, de 19 a 22 h
Preu: 20 € + 10 € material

Cuina fresca amb estrella Michelin
Professora: Sue Chávez @sueenjoycooking
CUI08 · Dissabte 8 de juliol, de 10.30 a 13.30 h
Preu: 20 € + 18 € material

Sopars d’estiu per impressionar al personal 
Professora: Karin Requena @rekarin
CUI09 · Dimecres 12 de juliol, de 19 a 22 h
Preu: 20 € + 12 € material

Foc, brases i BBQ d’estiu
Professor: Manel Guirado @manelguirado
CUI10 · Dijous 13 de juliol, de 19 a 22.30 h
Preu: 23 € + 15 € material

Cuina per a convidats
Professor: Josep Vidal @josepvidalxef
CUI11 · Divendres 14 de juliol, de 19 a 22 h
Preu: 20 € + 10 € material

Maridatge: la cuina i les cerveses del Bocamoll
A càrrec del Bar Bocamoll @barbocamoll
CUI12 · Dimecres 19 de juliol, de 19.30 a 21.30 h
Preu: 13 € + 17 € material

Menú d’estiu
Professor: Josep Vidal @josepvidalxef
CUI13 · Dijous 20 de juliol, de 19 a 22 h
Preu: 20 € + 10 € material

Plats d’estiu amb fusió tropical (amb còctel!) 
Professora: Karin Requena @rekarin
CUI14 · Divendres 21 de juliol, de 19 a 22 h
Preu: 20 € + 12 € material

Arrossos d’estiu
Professor: Manel Guirado @manelguirado
CUI15 · Dissabte 22 de juliol, de 10.30 a 13.30 h
Preu: 20 € + 15 € material


